I. AJAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyujto (személy/intézmeny/szervezet/vallalkozas) neve:
Koénigné Nagy Magdolna

2. A javaslatot benyujto személy vagy a kapcsolattartd személy adatai:

Név: Kénigné Nagy Magdolna

Levelezési cim: 7252, Attala Széchenyi u.20/a
Telefonsz&m:06304545977

E-mail cim: konignemagdi73@gmail.com

Il. ANEMZETI ERTEK ADATAI
1. A nemzeti értéek megnevezése: Hagyomanyos diszndvagas

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategériak szerinti besorolasa:®:

X agréar- és élelmiszergazdasag o egészség és életmdd o épitett kdrnyezet
o ipari és miiszaki megoldasok o kulturalis 6rokség o sport
o természeti kdrnyezet o turizmus

a szakteruleti besorolas indokolasa:

3. A nemzeti érték a magyarorszagi egydtt ¢16 népekhez, az allamalkoto tényezdéként elismert
nemzetiségekhez kapcsolodo érték:

o igen
amely nemzetiség:*

X nem
4. A nemzeti érték fellelhetGségének helye:

Attala

5. Ertéktar megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik:
X telepulési o tajegységi o d&gazati

amely értéktar neve: Attalai Ertéktar Bizottsag

¥ Egy szakteriiletenkénti kategdria megjelolése lehetséges.

* Kérjiik, jellje és nevezze meg, amennyiben magyarorszagi egyiitt é16 népekhez, az &llamalkot6
tényez6ként  elismert nemzetiségekhez kapcsolddo az érték



6.A nemzeti erték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzdinek és torténetének
leirasa, a megjelolt szakterlleti kategdria indokolasa (amennyiben nemzetiséghez
kapcsolddo érték, a nemzetiségi vonatkozasok, a nemzetiseghez vald kotédés
bemutatasa):

Régen minden haznal volt disznovagas, hiszen a csalddok folyamatosan neveltek maguknak
jészagokat. Sok helyen tudtak a szaporitas maédjat, vallaltak a fialtatast, és a kismalacok
felnevelését is. Ahol nem értették, ott malacokat vettek, és azt nevelték és hizlaltak fel.
Foéként kukoricaval, arpaval, korpaval, friss kaszalt zolddel etették, tdpot mostansag adnak
nekik.

Mikor a diszno kb. 200 kg-os lett - novembert6l februarig- levagtak, feldolgoztak azokat.
Volt friss hus, tepertd, szalonna, hurka, kolbasz, diszndsajt. A felesleget besoztak,
felfustoltek, igy tartdsitottak. A kézelebbi rokonoknak is vittek kostolot, igy egész télen
volt disznétoros, hiszen a rokonok visszaadtak, amikor 6k is vagtak —disznélkodtak.

A haznal t6rténd disznd61és mindennapos dolog volt régen, mindenki igy jutott hdshoz. A
csalad férfi tagjai tudtak az 6 munkajukat, az asszonyok pedig az 0 teenddiket. A férfiaké
voltak a cipekedds, nagy erékifejtést igénylé munkak, mint az 6lés, husok behordasa,
darélo hajtasa, toltés. Az asszonyoké az étkek elkeszitése, abalas, bel pucolédsa. A gyerekek
ott dolgoztak, segitettek szileik, nagyszileik koril, beletanultak a tennivaldkba. Sokszor
hivtak segitségeket, rokonokat, ismerdsoket, ilyenkor jokat beszélgettek, vagy veszekedtek
is akar, de mindenképp egydtt voltak, kozdsen 10-15-en.

A héziasszony és a gazda mar hetekkel el6tte késziilt a nagy feladatra. Nagy tétje volt a
disznovagasnak, az egész évi hus, kolbasz, szalonna és zsir beteremtése volt a feladat.
Vigyazni kellett, hogy okosan ossz&k el a rendelkezésre allo, hol kisebb, hol nagyobb
j6szag minden részét, hogy minden legyen beldle. Nagyon igyekeztek, hogy minden jo6 izl
legyen, mindenbe jusson elég hus, zsir stb. Ez bizony nagy feleldsség volt, a
fagyasztoladak hianya mellett. Ugy tartottak a diszn6vagas egy hétig eltart, mire minden a
helyére kerult.

Reggel koran a meghivott bollér és a csalad 0sszejott. A hdzigazda palinkaval fogadta az
0sszegytilteket, majd elkezd6dott a disznovagas. Az asszonyok vizet forraltak a katlanban a
forralashoz, elokészitették a fliszereket, fatekndt, edényeket. A bollér leszarta az allatot, a
haziasszony egy edénybe felfogta a vért, melyet a hurkahoz hasznéltak fel késébb.
Kovetkezett a porzsolés, melyhez szalméat hasznaltak. A porzsolés utan jott a forrazas nagy
fatekndben, majd a porzsolt bor tisztitasa kovetkezett vakaro eszkozokkel.
A letisztitott, lemosott diszn6 feldolgozasa kovetkezett, melyhez felfektették egy falapra az
allatot, majd felnyitottak, kiszedték a belséségeket. A belsdségeket az asszonyok
szétvalogattak, betették f6zni a majat, veséket, tiidot, majd a nyelvet, fejet és minden
aprolékot, melyet f6zni kellett a hurkahoz és a sajthoz. Ezutan , az asszonyok a vékony
belek, gyomor, egyenes vastagbel mosésat végezték, melyekbe késobb a hurkat, kolbaszt,
disznosajtot toltotték.
A huasokat, szalonnét asztalra raktak hiilni. A darabolés utan kivalogattak a fustolni valét, a
tobbi hust ledaraltak kolbasznak. A fott husokbdl lett diszndsajt, rizs hozzaadasaval méjas
¢és véres hurka. A szalonnat kockéra vagtak, majd a disznovagas végén ebbdl siitotték ki a
zsirt és lett finom toportyli. Az asszonyok készitették a finom ételeket: reggelire hagymas
silt vért fogyasztottak. Ebédre porkolt volt fott krumplival, estére elkésziilt a toros
kaposzta, az orjaleves es a finom silt hurka és kolbasz. A hazigazda elkészitette a sot a
pacolashoz, vastagon beddrzsolték a husokat soval. Ezutan minden nap atmosték a nyert
sos huslével azokat, ami egy-két hétig tartott, majd felfustolték a hast és szalonnat. A
felflstolt hasok, tobb hdnapon keresztil biztositottak a taplalékot a csaladnak.
Mostansag kevesen hizlalnak disznoét, tobben megveszik az €16 disznét és a hentesnél
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vagatjak le. Hozzajuk csak a ladazott, feldarabolt hus, a kolbasz - hurka érkezik meg.

A hagyomanyokhoz ragaszkodok, iddsek, otthon, hentes segitségével dolgozzék fel a
disznot, igy a sajat izléstk szerint tudjak alakitani a feldolgozast. Ahol nincs, aki kitakaritsa
a belet, ott nem kinlddnak vele, vesznek a piacon. A fustolést hivatasos fiist616nél is meg
lehet csinaltatni pénzért, ma mar ezzel is nagyon kevesen foglalatoskodnak.

7. Indokoléas az értéktarba torténd felvétel mellett:

A haznal tortén6 disznovagast, az attalaiak maguk végezték, tudoi voltak ennek is,
apardl-fitira 6rok16dott a tapasztalati tudas. Onellatasra torekedtek ebben is, mint az
élet oly sok teriletén.

A f6 munkafolyamatok megegyeznek minden haznal, de szerepet kapott az egyéni
izlés, a fiiszerezés soran. Igy mindenki sajat maga szajizére alkothatta, e

gasztronémiai csodakat.

Célunk a disznovagas népszerisitése, a ma is €16 hagyomanyok tovabbadésa a fiatalabb
generacionak. A helyi izek, receptek, szokasok megérzése kiemelt célja az
onkormanyzatnak. Evek 6ta megrendezésre keriil a hagyomanyos Béllérverseny, ahol e
mesterségek tuddi mérhetik dssze tudasukat. Identitasunk része e szép hagyomany, melyet
nem szabad hagyni,hogy feledésbe merljon.

8.A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciot megjelenitd forrasok listaja (bibliografia,
honlapok, multimédias forrasok):
Attala kdzség krénikaja

9.A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:
www.attala.hu

1. MELLEKLETEK

1. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizudlis-
dokumentécidja



http://www.attala.hu/

2.

3.

A Htv. 1. § (1) bekezdés m) pontjanak valdé megfelelést valoszintisité dokumentumok,
tdmogatd és ajanlé levelek

A javaslatban megadott adatok kezelésére, illetve a benyujtott teljes dokumentacio, -
ideértve a csatolt dokumentumok, sajat készitésti fényképek és filmek felhasznalasara is
- vonatkoz6 hozzajaruld nyilatkozat

A nem sajat készitésti dokumentumok szerepeltetése esetén az adott dokumentum
tulajdonosanak hozzajarul6 nyilatkozata a szabad felhasznalasrol



